CREPERIE BRETONNE

A s_;;;j;i;g;,mm 27.37.14 %
Trianon 5 Rue Ange Berlioz ¢ Y n C

DESCRIPTION & INFOS

Forte de ses quarante années d’expérience, La Créperie Bretonne du Trianon est aujourd’hui le plus ancien restaurant de
Nouvelle-Calédonie. Située a Nouméa, sur la route de '’Anse Vata, on y propose un vaste choix de galettes et crépes,
accommodées a la « facon locale ». En effet, on peut y découvrir pour commencer le repas : une galette « broussarde »

cuisinée a base de cerf a la sauce vin rouge, qui sera servie avec des achards de légumes « maison », ainsi qu’une crépe
Calédonienne (creme de coco frais du marché et chocolat) pour finir. N'oublions pas I'apéritif et ses cocktails bretons

confectionnés avec différents breuvages fabriqués a Lanion tels que I'Elixir d’Armorique, le Pomig (liqueur de pomme verte)
ou bien encore le Chouchen et le Pommeau... Pour couronner le tout, un décor typiquement breton et ses faiences de

A




son équipe vous souhaite la bienvenue et bon appétit a tous

Horaires et jours d'ouverture

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Petit déjeuner
11:15 11:15 8:00 11:15 8:00 11:15
Déjeuner 18:30
18:30 18:30 18:30 18:30 18:30 18:30

MENU

B & A emporter



Galettes & Crépes d emporter

AMUSE-BOUCHE (assortiment salé)
LA DOUZAINE ( & commander la veille ) 1100
LA DEMI DOUZAINE DE GALETTES (salées) 1050
LA DOUZAINE DE GALETTES (salées) 2100
LA DEMT DOUZAINE DE CREPES (sucrées) 1150
LA DOUZAINE DE CREPES (sucr'ees) 2250
LES CREPES
SUCREE BEURREE 300
CONFITURE ( fraise, abricot, mure ) 500
CHOCOLAT 750
CREME D'AMANDE 850
AU JUS DE CITRON 600
A LA BANANE 700
BANANE ET CHOCOLAT 850
ARDECHOISE (creme de marron) 750
NORMANDE (pommes caramélisées, Calvados) 950
CREOLE (banane, Rhum) 950
MAYA (raisins secs, miel) 600
CALEDONIENNE (créme de coco, chocolat) 900
EXOTIQUE (miel, banane, jus de citron) 900
GRAND MARNLIER (zestes d'orange, G.Marnier) 900
CARAMEL (caramel au beurre salé, amandes grillées) 750
Ingrédient supplémentaire 350

(banane, coco, chocolat, miel, pommes, confiture)



A L'ANDOUILLE ET FROMAGE
REGAL (andouille, ceuf, fr'omnge) 1000
A LA NOIX & FROMAGE....
COMPLETE ROYALE (ceuf, fromage noix, cr-éme) 1250
LA FORESTIERE (champignons, oignons, fromage) 1000
ROYALE (champignons, oignons, jambon, fromage)...... e e e e s 1200
LIMPERIALE (champignons, oignons, ceuf, jambon, fr'omage) 1250
LA FERMIERE (béchamel, champignons, jombon, fromage) et aasbits iRl 1250
LA RECTEUR (tomates, oignons, fromage)...... 900
LA CHASSEUR (champignons, oignons, foma’res fr'ornage) 1100
LA BASQUAISE (poivrons, tomates, oignons, chorizo, fr'omage) et e 1200
LA MILANO (noix de jambon, fomates, oignons verts, créme, fromage)....................... 1300
LA PORTUGAISE (chorizo, tomates, oignons, fromage, ceuf sur le plat)............... 1300
LA PROVENCALE (noix jambon, tomates, oignons, champ, ceuf, fromage)............. 1300
LA SAINT ANTOINE (saucisse de Toulouse, tomates, oignons, fmmuge) 1300
LA POPEYE (épinards d la créme, fromage)...... — 1150
LA FLORENTINE (épinards & la créme, Jambon fr-omage ceuf sur Ie pla’r) 1300
LA FLAMICHE (émincé de poireaux, béchamel, jambon, fromage)..... —— 1200
LA CARBONARA (lardons, jambon, oignons, créme, fromage)..... 1200
LA SUPREME (émincé de volaille au cidre, champ, oignons, créme fr'omage) ............. 1300
LA REINE (fricassée de ris de veau, champignons, oignons, créme, fromage) 1600
LA FLEURIE (bleu d'auvergne, gruyére, créme)..... oo 1150
LA BALTIQUE (saumon fumé, bisque de creveﬁes crémée cn'ron) 1550
LA MORGANN (fricassée de crevettes, moules, calomars, créme, fromage) ............ 1600
LA BROUSSARDE (cerf, sauce au vin rouge, oignons, lardons, champi, fromage).. 1600
LA SAVOYARDE (roclette, pommes de terre, ail, lardons cignons, créme, fr'omage 1450
LA BERGERE (cheéwre paille, fromage, jambon, miel, créme).... I o 1450
LA TROIS FROMAGE (bleu d'auvergne, raclette, emmental, cr'éme Jombon).. 1450

Ingrédient supplémentaire (ceuf. créme, fromage, tomates, champignons, jambon) 350
(saucisse, saumon fumé) 550
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https://www.resto.nc

